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	Разработка технологии приготовления горячих национальных блюд в ресторанной кухне

	2
	Разработка технологии приготовления сложных горячих блюд из фаршированной домашней птицы 
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	5
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	Разработка технологии приготовления сложных горячих жареных блюд из птицы
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	Разработка технологии приготовления сложных блюд из жареной и тушеной птицы в ресторанах с русской кухней
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	Разработка технологии приготовления сложных блюд из рубленого мяса
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	Разработка технологии приготовления сложных блюд из морепродуктов

	17
	Разработка технологии приготовления сложных горячих блюд из тушеной птицы
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	Разработка технологии приготовления сложных блюд из дичи в ресторанной кухне

	20
	Разработка технологии приготовления сложных блюд из картофеля и корнеплодов в ресторанной кухне
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	Разработка технологии приготовления сложных блюд из тушеного и запеченого мяса
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	Разработка технологии приготовления сложных горячих блюд из овощей в ресторанной кухне
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	Разработка технологии приготовления сложных горячих блюд в ресторане с восточной кухней
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