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ЗАДАНИЕ
на курсовую работу
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1.Тема: Разработка технологии приготовления горячих национальных блюд в ресторанной кухне

2. Исходные данные:
Тип предприятия общественного питания: кафе
Основное сырье для разрабатываемых блюд: по выбору студента

3.Состав, объем и структурное построение курсовой работы:

3.1. Пояснительная записка – не менее 30 листов машинописного текста формата  А 4, в т. ч:
          - Титульный лист
          - Задание на курсовую работу
          - Лист «Оглавление»
          - Введение
          - Основные части пояснительной записки:
1. Теоретическая часть
1.1 Характеристика рассматриваемой группы блюд (в соответствии с темой курсовой работы) 
1.2 Характеристика сырья для приготовления рассматриваемой группы блюд 
1.3 Организация работы производственных цехов
1.4 Технология приготовления рассматриваемой группы блюд 
2. Практическая часть:
2.1 Разработка рецептуры и технология приготовления первого блюда в соответствии с темой курсовой работы
2.2  Разработка рецептуры и технология приготовления второго блюда в соответствии с темой курсовой работы
- Заключение
- Библиографический список
- Приложения
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